
Tarbouriech Oyster No.2

法國塔布里奇生蠔 2 號

（HKD 79 per piece）

（By Les Fréres Marchand, Maître Fromager Affineur）

（由法國芝士大師 Les Fréres Marchand 熟成）

Green Grouper．Bouchot Mussel．Chanterelle

清蒸青石斑魚．法國藍青口．雞油菌

New Zealand Lamb Ribs．Garlic Chives．Celeriac Sauce

新西蘭羊肋肉．韭菜．根芹醬

（1 Cold Starter．1 Hot Starter．1 Main Course．1 Dessert）

Wine Pairing

4 Labels HKD 556 PP

Please contact our team in case of any concern for food allergies.

All prices are subject to 10% service charge.

4 Courses HKD 1280 PP

Australia Westholme M7 Wagyu Tenderloin．Sea Urchin．Snap Peas（+HKD 180）

 M7威斯霍爾姆澳洲和牛牛柳．日本海膽．甜豆

Les Fromages et Les Desserts 芝士與甜點

Cheese Selection（4 Kinds）．Walnut Fig Rye Sourdough．Blueberry Jam

精選芝士（4款）．核桃無花果黑麥酸種麵包．藍莓果醬

Coconut Milk Mochi．Raspberry Sorbet．Crushed Candied Pistachios

椰奶麻糬．紅莓雪葩．焦糖開心果碎

Corn Panna Cotta．Whisky Ice Cream．Hazelnut Praline

玉米意式奶凍．威士忌雪糕．焦糖榛果

Cream Cheese Soufflé．Biscoff Ice Cream．Crème Fraîche

奶油乳酪舒芙蕾．焦糖餅乾冰淇淋．法式酸奶油醬

奧西特拉魚子醬．法國布列塔尼鮑魚．西米沙拉（+HKD 180） 焗法國布列塔尼藍龍蝦．菠菜．馬鈴薯泥（+HKD 280）

Les Plats 主菜Additional Item 加配項目

Summer Truffle．Soft-boiled Quail Egg．Kadaif Fusilli Lunghi Carbonara．Guanciale．Pecorino Cheese Foam

夏季黑松露．流心鵪鶉蛋．酥皮絲 卡邦尼長螺旋麵．風乾豬面頰肉．羊奶芝士泡沫

Ossetra Caviar．Brittany Abalone．Sago Salad Brittany Blue Lobster．Spinach．Mashed Potato

法國鵝肝凍糕．巴薩克葡萄酒果凍．杏桃甜酸醬 夏季黑松露．法式野菌濃湯．蘑菇泥

Mix & Match Dinner Menu

Les Entrées Froides 前菜（冷） Les Entrées Chaudes 前菜（熱）

Foie Gras Terrine．Barsac Wine Jelly．Apricot Chutney Summer Truffle．Wild Mushroom Velouté．Duxelles


