
APPETIZERS | ENTRÉES

◊ Our beef tartare ‘taillé au couteau’ 
Notre tartare de boeuf ‘taillé au couteau’

◊ Beetroots -raw & cooked- apple, oyster ice-cream
Bettraves -crues & cuites- copeaux de pomme, glace à l’ huître.

◊ Prawn Ceasar salad
   Salade César aux crevettes

◊ Smoked salmon and pickles, lentils mash with sesame oil

Saumon fumé et pickles, houmous de lentilles à l’huile de sésame

◊ ◊ ◊ ◊ ◊

MIDDLE COURSES | ENTRE-PLATS

◊ Celery cream, granola, watercress pesto

Crème de celeri, granola, pesto de cresson

◊ Oven-grilled macaroni with Comté 
Macaroni gratinés au Comté 

◊ ◊ ◊ ◊ ◊

MAIN COURSES | PLATS

◊ Iberian pork pluma, smoked eggplant caviar, black garlic condiment
Pluma de porc ibérique, caviar d’aubergine fumé et condiment ail noir

◊ Sea bream, spicy tomato broth, fennel & lemon ravioli
Daurade en bouillon de tomate épicé, raviolis de fenouil au citron 

◊ Roasted turkey in ‘Balotine’, sautéed gnocchi, seasonal vegetables
Balotine de dinde, gnocchis sautés, légumes de saison

◊ ◊ ◊ ◊ ◊

 CHEESES or DESSERT | FROMAGES ou DESSERT

◊ Cheeses plate | Assiette de Fromages

◊ Assortment of desserts | Assortiment de desserts

◊ Soufflé of the day | Soufflé du jour

◊ Iced ‘Nougat’ cake | Nougat glacé

LE 39V LUNCH 
SET MENU

Monday 8th January to Friday 12th January 2018

- Lunch at your own composition -

◊ ◊ ◊ ◊ ◊

‘EXPRESS LUNCH‘

2 Courses   360

1 Main course + 1 Cheese or Dessert

◊ ◊ ◊ ◊ ◊

‘EXECUTIVE LUNCH‘

3 Courses  460

1 Appetizer or 1 Middle course + 1 Main course + 1 Cheese or Dessert

◊ ◊ ◊ ◊ ◊

 ‘EXPERIENCE LUNCH‘

4 Courses  540

1 Appetizer + 1 Middle course + 1 Main course + 1 Cheese or Dessert

All lunch menus include coffee or tea, mignardises

Prices subject to 10% service charge



Available from Monday to Friday

Lunch Menu change every week

LE 39V LUNCH

SET MENU


